
Vorspeisen 
 
 

 
Feldsalat 

** Honig-Senf-Dressing ** Walnüsse **  
gratiniertem Ziegenkäse oder gebratenen Garnelen 

13,50 € 
 

 
 
 

Maronensuppe 
** Pflaume im Speckmantel ** 

15,50 € 
    
 
 
 

Kross gebratener Pulpo 
** Thymianpolenta ** Ratatouille ** 

Vorspeise 17,50 € 
Hauptgang 29,50 € 

 
 
 

 
Rindfleischsalat 

** Frisée ** Schnittlauchschmand **  
16,50 € 

 
 
 
 

Marinierter Rotkohlsalat 
** Selleriepüree ** glasierter Apfel ** Walnuss **  

14,50€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Hauptspeisen 
 

 

 

Ochsenbacken 
** Semmeltaler ** Preiselbeeren ** Rahmwirsing ** Pilze ** 

29,50 € 
 
 
 
 

Rosa gebratene Entenbrust 
 ** Kartoffel-Mandel-Bällchen ** Rotkraut ** Kräuterseitlinge **  

30,50 € 
   

  

 

 

Kalbsschnitzel  
** Bratkartoffeln ** Speckrosenkohl **  

29,50 € 
 

 
 

 

Kabeljau unter der Kräuterkruste 
** Rote Bete-Risotto ** Mandelbrokkoli ** Kirschtomaten **  

30,50 € 
 
 
 
 

Rote Bete-Risotto 
** Spinat ** Pinienkerne ** Mandelbrokkoli ** Stundenei ** 

23,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Dessert 

 

Rotweinbirne 
** Lebkuchenmousse ** Crumble ** 

14,50 € 
 
 
 
 

Bratapfelstrudel 
** Schokoladeneis ** Vanillesoße ** 

14,50 € 
    
 
 
 

Dreierlei Sorbet 
7,50 € 

 
 
 
 

Hammers Beste  
** Dreierlei Praline ** Dreierlei Schnaps ** 

14,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Trinkhorn-Menü 
 
 
 

Rindfleischsalat 
** Frisée ** Schnittlauchschmand **  

 
 

 
 
 

Kross gebratener Pulpo 
** Thymianpolenta ** Ratatouille ** 

 
 

 
 
 

Rinderfilet und Riesengarnele 
 ** Selleriepüree ** Mandelbrokkoli ** Fingermöhrchen ** 

 
Einzelpreis 40,50 € 

 
 

 
 
 

Bratapfelstrudel 
** Schokoladeneis ** Vanillesoße ** 

 
 

4-Gang 83,00 € 
3-Gang ohne Vorspeise 69,50 € 

3-Gang ohne Zwischengang 68,50 € 
 


